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AGRICOLTURA 


CRONACA DEL MESE DI GENNAIO 


I nuovo anno, dopo aver dato un dolce 
addio al suo fratello maggiore che se 
n'andava rabbioso e pieno di magagne, 
comparve al mondo bello e sereno, senza 
corteggio di aquiloni di nevi o pioggie, e 
solo in questi ultimi giorni si ammalò 
con nebbie e pioggie, La stagione però fu 
propizia, e il contadino potè tutto giorno 
lavorar sul campo, per cui alcuni sono 


Panno della cuccagna, che Dio lo voglia! 

Icontadiniadunque continuarono i favo= 
ri dei fossi, il taglio delle siepi e quello dei 
boschi, l’estirpamento delle piante vecchie 
e la potatura delle viti; vi fecero gli scavi 
per le future piantagioni di gelsi e viti; 
in qualche luogo si bonificò e si livellò il 
terreno, pratica che da pochi si fa, e che 
tanto importa nell’agricoltura, essendo es- 
sa un miglioramento agrario. Il Contadino 
comincia a sentire il bisogno di concimar 
i prati, e già alcuni vennero coperti di 
letame. Questo è un gran passo pel pro- 
gresso della nostra agricoltura. Ma ci con- 
vien fare qualche cosa di più, conviene 
provvedere al sempre crescente bisogno 
di foraggi non solo colla concimazione de’ 
prati, ma spingere P industria agricola a 
formare dei prati irvigatori almeno là 
dove vi è l'opportunità dell’ acqua. E il 
Friuli da qualch’ anno va sempre più e- 
stendendo questi tentativi, i quali co’ loro 
buoni risultati invoglieranno altri ad 
imitarli. Intanto diremo che una marcita 
fu fatta a Villutta nel podere del signor 
Koenisberg, ed i nostri agricoltori che 
furono a vederla rimasero soddisfatti, e 
alcuni anzi si propongono di fare, se non 
marcite, de’ prati irrigatori. 

Gli animali sono in buon stato, e sono 
sostenuti nei prezzi, perchè in quest'anno 
i foraggi abbondano. I seminati sono do- 
vunque bellissimi, ed è a sperare che a- 


ivremo a suo tempo un buon raccolto, es- 
sendochè le seminagioni de' cereali inver» 


venuti in persuasione che questo sarà nali farono copiose. Il mercato de’ grani 






































subì qualche piccolo ribasso ne’ prezzi, e 
in generale. vi. ha una generale langai= 
dezza negli affari. Le grandi.speculazioni 
in grani furono fatte nella speranza che 
venissero aperti i porti dell’ Inghilterra 
allalibera introduzione ; ora questa libertà 
venne protratta dalle irvesoluzioni del ga- 
binetto, che prorogò la convocazione del 
Parlamento; ma non v' ha dubbio. essa 
verrà.accordata perchè i bisogni la richie» 
dono e ì partiti la vogliono. 

Tn:un momento in cui Ja quistione del 
commercio. dei grani occupa tulte-le teste 
in Ioghilterra, ed attrae l’ attenzione ‘dell’ 
Europa intiera, è interessante il vedere 
.come l’esperienza, la quale non conosce 
lo spirito di sistema, e non ha nessuna 
compiacenza pei partiti politici, parli su 
questo Rael Sono già più dì tre 
secoli che il prezzo de’ cercali è molto più 
alto in Inghilterra che negli stati europei. 
Dal 1555 al 41662 il prezzo medio del fru- 


metà di questa ‘somma. Dal 4720 al 4780 
il'prezzo medio dell’ ettolitro di frumento 
era:in Inghilterra di 49 franchi, ed in 
Francia di 13 franchi e 50 centesimi, in 
Potonia ed in Russia di 5 franchi. In'que- 
sti ultimi annì i prezzi medj furono: in 


Inghilterra 24 franchi 60 centesimi, in iprodazione interna, la Svizzer 


Francia 49 franchi, in Polonia ed in Rus- 
sia 7 ad 8 franchi. Il parlamento fece pub- 


blicare în questi ultimi anni i documenti : 
dei grani importati, dai quali risulta che | 
per undici ricolti consecutivi in dieci anni | concepire troppo lasinghiere speranze per 
e mezzo, (dal 1828 al 1838 ) cinque dei | 
quali cattivi o mediocri, e sei più 0 meno! 


abbondanti, furono importati 2{,075,972 


ettolitri; o per annata media 2,007,233, 
ettolitri. Nei quattro anni e mezzo di. ca-! 
restia furono importati 19 962,687 ettoli- | 
tri, che rappresentano per annata media | 
4436155 ettolitri, e nei sei annî di ab-! 


depositi, acquistarono varie partite di [a- 
vorati, anche nei titoli mezzani, ma di 
buona qualità ; la convenicaza dei prezzi 
contribui senza dubbio a stimolare le 
transazioni. Alcuni però non sanno ren- 
dere ragione del perchè vi sia questo 
languore nel commercio serico, essendo- 
chè ora cessò quella febbre delle rovinose 
speculazioni, svanirono i timori di una 
carestia, e ie fabbriche sono-in lavoro 
continuo, nè.il raccolto delle sete fu ric- 
co. Il sir. A: C, crede che tale freddezza 
derivi dalla mancanza se non totale certo 
poi parziale per le nostre sete del merca- 
to di Londra, il cui consumo può dirsi 
ridotto ora alla metà di quello era in ad- 
dietro pei continui arrivi colà di sete cinesi 
e bengalesi. Ognuno ormai sarà persuaso 
essere un'il'usione quella, in forza della 
quale riposiamo sicuri sull’ avvenire delle 
Dostre sete, col dirsi che le cinesi e le 


| bengalesi non ponno essere adoperate a 
mento, preso per dieci anni, era di {2 (tutti gli usi della  fabbr 
franchi 50 centesimi. Alla stessa epota, il|ciò vero, 


prezzo. «del . grano in Francia non eta ta | 


icazione. Sia pur 
ma non sarà men vero, che le 
42 a 16,000 balle di seta, provenienti ogni 
anno dall’ altimo oriente, vengono tutte 
nell’ Inghilterra consumate e ch’ esse di- 
mezzarono la domanda delle italiane. Nè 


jla Francia, la quale sempre giù va redi» 


meadosi dal bisogno di esportare seta 
dall’esterno coll’ accrescere la propria 
a, il Reno, 
Vienna bastano ad indennizzarei del dimi- 
nuite consumo di Londra. Da tale nuovo 
stato di cose pare si debba conchiudere 
che i prezzi delle sete non possono lasciar 


l'avvenire, c che anzi essi andranno negli 
anni futuri, soggetti ancora a diminuzio- 
ne. La qual diminuzione, ove seguisse a 
lenti gradi così da non poter essere causa 
di gravi crisi e fosse la conseguenza dei 
minorati prezzi della materia prima, ces- 
Sata quell’insana gara che ogni anno 
manifestasi nella compera dei bozzoli, sa- 


bondanza 1,142,283 ettolitri 0 per annata jrebbe, a ereder nostro, un’ ancora vera di 


media 222,457 ettolitri. Però nel 1839|salute per 
s'importarono 7614000 ettolitri di ‘fru-|pr 


le nostre sete. In fatti ove i 
zi di queste, che al presente, trattan- 





mento e nel 1840 6768000 ettolitri. Ma in |dosi di una merce totalmente di lusso, 


quest'anno vi ha una grande eccezione, 
poichè oltre allo scarso raccolto di grani, 
vi ha il danno grandissimo della malattia 


sono esageratissimi, venissero alquanto 
ridotti, ragionevolmente ridotti, egli è 
certo che fe nostre sete meno dovrebbero 


delle patate, per cui la classe povera e la- 'temere la concorrenza delle straniere, e 


boriosa ha perduto il suo vero alimento. 
Ognuno quindi vede che la media dei cin» 
que anni di carestia sarebbe molto al dis- 
Sotto dei bisogni presenti. 

Il commercio delle sete presentò in 


ad ogni modo, poichè pel ribassato loro 
prezzo, otterrebbonsi a più buon mercato 
le stoffe indi fabbricate, e più esteso e più 
generale sarebbesi di queste il consumo, 
ne verrebbe necessariamente nel commer 


Lai mese un aspetto un po'più animato. [cio delle sete quella vivacità che ora tanto 
manifatture per supplire agli scarsi foro {si deplora. E quella diminuzione nei prez- 
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zi delle sete, per quanto possa essere da | 
taluni temuta, è a nostro avviso la ne- 
cessità, che presto o tardi dovrà pure av-. 
venire, e che ristabilirà P equilibrio in va | 
commercio, che da troppi anni infido fu! 
cagione di tanti rovescì anche nelle piu) 
colossali fortune. G 2 
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ECONOMIA INDUSTRIALE 


SULLE CONDIZIONI DELLA INDUSTRIA SERICA 
NELLA PROVINCIA DEL FRIULI 


Rapporto alla Commissione permanente 
dei Congressi Scientifici d' Italia. 





IL 


Nozioni Generali 


Chiamato a far parte della Commissio-| 
ne permanente che ia Sezione di Agrono-! 
mia e Tecnologia del Sesto Congresso | 
scientifico italiano istituiva nella tornata 
25 settembre 1844 stimai sdebitarmi 
dell'onorevole carico a me imposto, li- 
mitando queste mie osservazioni ad una 


‘ singola Provincia d’Italia, vale a dire al 


solo Friuli. — Il quale ho creduto di pre- 

ferenza far soggetto del mio rendiconto 

non per quello spirito di vanagloria mu. | 
nicipale che taluni scambiano volentieri | 
col santo amore di patria, ma perchè di- 
scorrendo campi più vasti mi sarebbe riu- 
scito malagevole il procacciarmi qua e 
colà colla bramata sollecitudine tatte le | 
notizie e quei positivi elementi dei quali 

indispensabilmente abbisogna chi di pro-! 
posito voglia indagare le condizioni della | 
serica industria in tutti i diversi paesi! 
d’ Italia, istituendo tra l'uno e l'altro dei! 
medesimi i necessari confronti. 

Avrogi che il Friuli a non debitarne è! 
meritevole di particolari considerazioni 
sia che si guardi alla importanza attuale! 
de' suoi prodotti serici raffrontato con al- 
tre Provincie, sia che si ponga mente ai 
progressi industriali fia qui fatti, e che 
con fento, ma sicuro passo va agni giorno 
facendo, o perchè in fine questo paese at- 





e 
bbe accennare non è noto gran fatto! 
ne’ suoi rapporti storici, cd economici al! 
di là dei limiti provinciali. | 
È benchè alla Commissione corra ub-! 








DE altre cagioni ancora che luogo ver- (l'aria, mite il clima, comunque la pic 
re 
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bligo. di occuparsi collettivamente degli 
studj serici, è ferma lusinga chela mede- 
sima. non isdegnerà benevola accettare 
quel poco che le mie deboli forze sono in 
grado di offrirle, e che il rendiconto della 
serica industria. Friulana da me tessuto 
non sarà per avventura riguardato come 
un nudo bilancio di importazione e di e- 
sportazione, nè a me dato biasimo di aver 
voluto fare del Friuli un isola commercia» 
le, trattando questioni economiche sopra 
una scala limitata e ristretta e senza con- 
nettere gli sforzi del Friuli con quelli delle 
altre Provincie. 

Ne” suoi attuali confini la Provincia del 

Friuli, estremo lembo della italiana peni- 
sola verso Nord-Est, comprende un’ampia 
pianura di alluvione la quale dalle alpi 
distendesi al mare Adriatico. Non è ba- 
gnata da fiumi chele arrechino colle loro 
acque in irrigui canali spartite feracità; ma 
il Tagliamento, ed altri minori torrenti 
che impetuosi, ed a modo di rete la solca- 
no, vengono in quella vece sottraendo 
buon, tratto di terreno alla coltivazione, 
ed altro ne rendono per le disseminate 
ghiaje più o meno sterile ed ingrato. 
Più vasta di tutte le altre Provincie 
del Regno Lombardo Veneto dopo la Mi- 
lanese, quella del Friuli è fra le Venete 
eziandio la più popolosa, contando secon- 
do l'ultima avagrafi 413,873 abitanti e 
questi sparsi sopra una superficie di 6342 
chil., ossia di 195) miglia ital. Il terreno 
coltivato si fa ascendere alla quantità di 
164,000 tornature, a 111,000 quello dei 
prati, a 150,000 quello dei boschi. La 
zona superiore, e la media sono calcaree 
ghiajose, mentre la inferiore, che al para- 
gone è più fertile, può dirsi un miscuglio 
di argilla e di sabbia. 

La condizione topografica di questa 
Provincia che dalle altre distinguesi, ab- 
bracciando ne' suoi termini le cecelse alpi 
e la spiaggia del mare, è delle più siago- 
lari e svariate & Diresti ( così un recente 
, scrittore) diresti quasi di vedere nel 
» Friuli un emblema, un finito compendio 
» degli accidenti moltiplici delle più lon- 
+ lano ed opposte varietà che si riscon= 
, rano sulla faccia del mondo univer- 
33 $0 are 

Ridenti e amenissimi i colli che a piè 
delle maestose alpi verdeggiuno cmbiati 





tesa la sua posizione presso che appartata, | da castani o da vigneti ricoperti, salubre 







dai venti invernali siznoveggiata. Squ 
fe frutta, saporitissime le uve ond 
monsi il Rifosco, il Cividino, il Pic i 

it Pignolo, il Caneva, il Romandolo, la 
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; Quasi bastevole all’interno. con- 

accolto del franiento; insufficien- 
el'mais-o frumentonè ‘che deve 
presso” ‘ché eselasivamente nutrire À tre 
“quarti “della popolazione.  Sopperisce a 
cotesto vuoto in'gran parte la serica in- 
dustria,: coniè pure ad altri bisogni reali 
efittizj, ‘dappoichè-se non vanno errati 
i.calcoli della Camera Provinciale dì Com: 
‘mercio în Udine; il prodotto della setà fa 
are annualmente în denaro nella Pro. 
a delFriulila somma di circa 7,000,000 
‘di ‘Lire italiane, Questi ‘risultati dimo- 
strano chela serica industria non è fra 
‘moi ‘stazionaria, e smentiscono la taccia 
‘che'taluno in proposito non guarì diede 
gratuitamente al Friuli dî ver fazto insi- 
guificanti progressi ; di non presentare in- 
disj di‘miglioramento. Eppure le sete friu- 
lane ebbero prémj. nella esposizione degli 
oggetti d'industria tenùtasi or sono pochi 
mesi nella Capitale dell'Impero Austriaco, 
ese înuno de’ più accreditati giornali ita- 
lianî leggesi, essersi nel 1844 distinto il 




















Friuli per le-sue seterie anche ? autorità | 


‘del'elitarissimo' avv. cav. Giovanetti è di 


qualche peso. I-Lombardi (dic’egli) sono | 
giunti:per Jo meno ad eguagliare i Pie- 
montesi* negli Orgenzini — vi si appres-! 
sano'a gran passi “ quelli di Roveredo del: 


Vicentino è del Friuli ,,. 

Che poi il Friuli possegga gli elementi 
più favorevoli per ottenere buonissime 
sete egli ‘è indubitato, e le sete friulane 
sono al giorno d'oggi ricercate per.viva- 
cità di colore, lucidezza, c nettezza. Man- 
cono peraltro generalmente di buona tor- 
ta, per lo che non riescono gran fatto 
consistenti ed acconcie all'incannaggio, 
presentando inoltre certa lanuggine che 
a'fabbricanti non garba. 

“Persommi capliaccennati i progi e difetti 
delle aostre' sete noteremo, che il Friuli 
secondo i calcoli di un detto econo- 
mista nel'1765 produsse libbre 100,000 di 
seta. greggia pari a chilogrammi 50,123: 
che le st: 
ascendere questo prodotto a chilogrammi 
45,632, e che finalmente dai prospetti pu- 
biicati dalla Camera di Commercio di U- 
dine il medesimo risultò nel 1844 di chi- 
logrammi 147,958. Questo notevole au- 
mento di produzione in ventisette anni 
vaglia a chiarire che pur esso il Friuli ha 
fatto e va facendo progressi nei varjrami 
della serica industria. 













( sarà continnato ). 


P. Antonini 


istiche officiali del 1818 fanno ! 


GIARDINAGGIO 


mie loc rene 


IV. 


DEI VASI 


Parlando di vasi da fiori, la prima 
questione che si preserita a trattare è que- 
sta: se sia più conveniente tenere le piante 
it vasi ampii o ristretti. 

: «Non vaolsi gran sforzo d'immagina- 
zione per comprendere che il recipiente 
dev essere proporzionato al progressivo 
sviluppo del vegetale che si coltiva; nil- 
lameno considerando che pei vasi sifa uso 
d'una terra artificiale è feconda, quale 
non tanto facilmente troverebbe la pianta 
nel suo stato naturale, così puossi ammet- 
tere la convenienza d’ un vaso piuttosto 
inferiore che superiore ai bisogui delle 
stesse, poichè in piccolo spazio ella trova 
molto nutrimento. 

i Se poniam meate alle consuetudini dei 
i coltivatori vediam. pratiche disparatissi- 





me. Il principiante fa uso per consueto di 
‘vasi grandi. Vien da ridere talvolta vedere 
un piantoncino, una barbatella, un seme 
appena nato perduto in un immenso vaso 
iche potrebbe contenere un florido arbu- 
‘sto. Ma il priocipiante non vi bada più 
che tanto: egli ha pochi individui a edu- 
care e il gran volume de’ suoi vasi nou 
l'imbarazza — I provetti giardinieri in- 
vece tendono all’ altro estremo: usano di 
vasi molto piccoli. Vi sono i giardinieri 
‘speculatori, quei che fan commercio di 
i piante, i quali le tengono in vasi estre- 
{mamente piccoli, nel doppio scopo d'ec- 
{cupare il minor spazio possibile e per la 
facilità della spedizione. Ne viene da ciò 
che i compratori poco esperti, dall’osser- 
| vare che i giardinieri di professione han 
{ questa usanza, l’adottano come un assioma 
‘ e lascian perire di sfinimento le piante per 
i cui han profuso danaro e cure — Vi sono 
i giardinieri che coltivano per diletto pro- 
prio od altrui: anch’ essi studiano il modo 
di stringere il maggior numero d’esem- 
plari possibile in un circoscritto ricinto e 
adoprano piccoli vasi; ma allora stanno 
ben attenti allo sviluppo delle piante loro, 
e quando s' accorgono che incominciano 
a patire, cangiano il vaso in un più am- 
pio, 0 vi riparano altrimenti. E Î° accor- 
gersi è facil cosa. Le radici scappano pel 
foro del dissotto del vaso, ne tapezzano 
gli orli c si mostrano alla superficie, la 
terra s'inaridisce  prestamente ad onta 
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delle profuse irrigazioni,;e la pianta intri- 
stisce. - 

In generale il coltivatore quando vede 





arrestarsi nello sviluppo, dar piccoli fiori 
e imperfetti; quando insomma il vede 
ammalato senza conoscerne -la causa, si 
deve esaminar le radici, A questo fine si 
rovescia la zolla intiera su l'una mano e 
la sostiene (ciò che dicesi rovesciare ir 
pane)-0.coll’ aiuto -d'una-tavola 0 d'un 
assistente.se.il vase è-grande. In tal guisa 
s'osserva-se.il-foro  scolatore è otturato ; 
se.vi:sian.vermi ed.insetti; se la terra v'è 
conveniéate;; se le-radici han sofferto, ecc. 
» sÌ x 









media. Sela causa dell'intristimento 


l'a‘zolla non vuole uscire ; allora si battono 
leggiermente gli orli del vaso contro un 
legno qualsiasi, tenendolo sempre rove- 
sciato, o s'inoltra un corpo duro nel 
foro e si preme, o si caccia una lama di 
coltello ai lati della zolla finch' esce tutta. 
Che.se in:nessuna guisa si può cavar la 
zolla, ciò che accade specialmente nei vasi 
di legno o di forme strane, non v° è altro 
espediente, se non si vuol perdere la pian- 
ta, da quello in fuori di rompere il vaso 
istesso. 
Eseguitosi il rovesciamento, per la 
quale operazione s' aspetterà che la zolla 
sia asciutta, o si vuole adoprare il mede- 
simo vaso, 0 lo si vuole ingrandire. Nell’ 
uno e nell’ altro caso bisogna tagliare le 
piccole radici intorno, togliere le putride 
o mauffate, e levare can taglio netto per 
alcune lince all’ingiro quella specie di 
tappeto intrecciato di radichetto che s'os- 
serva molte volte grosso un buon dito 
la pianta patisce. Dopo si batte legger- 
mente la zolla per liberarla dalla vecchia 
terra. più che si puote, la si rinnova e 
si pone per qualche giorno al riparo dai 
raggi del sole. La primavera, quando s'e- 
spongono, e l'autunno, innanzi di ritirare 
le, sono le stagioni meglio opportune pel 
cangiamento dei vasi; ma c' s' andranno 
cangiando a seconda del bisogno or l'uno 
or l’altro da aprile sino a settembre Vi 
sono piante che vogliono essere cambiate 
di vaso l'una, le due e più volte durante 
l’anno. Dopo settembre, in ispecie per 
le piante esotiche e delicate si cessa dal 
molestarle. $' anche il vaso sarà pieno di 
radici a quell'epoca, la pianta noa soffrirà 
durante inverno; solo che esigerà un 
innaffio un po’ più abbondante. ; 
Alcun amatore dopo avere ingrandito* 


trasverso. Trascurando questa operazione - a cerniera, ossia che si disuniscano 
i 
Ì 





i a ede ; done le radici, In tal caso tagliano anche 
un suo vegetabile qualunque - 


:cessiva copia delle radici che tapez- | nendone nullameno graziosissimi fiori. In 
‘tutto il-vaso, avviene spesse volte che 


UR 


il vaso ad un arbusto:sino ad un datu 
punto, lo impiccolisce di -molto taglian= 


irami della:pianta, per metterli in pro- 
porzione colla forza PERURO diminuita 
dalle radici. Qualch' altra volta 8° appi» 
gliano al partito di trapiantare in piena 
terra | ariano cresciuto a dismisura: in 
tal modo ottengono dei fiori superbi e un 
bel ornamento al giardino, avendo cura 
di rinnovare in vaso un più piccolo esem- 
plare. È moda che estendesi ed è osservata 
nel Belgio e nell’ Olanda, questa di colti- 
vare le più belle e fe più.rare piante in 
piccolissimi vasi, riducendole con arte 
particolare a nane dimensioni, ed otte- 


simil guisa 8’ arriva a conservare in una 
camera comune una vistosa raccolta di 
specie e d’ esemplari. 

Avvertasi che alcune piante per cre- 
scere rigogliost e produrre molti e bei 
fiori, amano decisamente vasi ‘tistretti e 
patiscono in quelli un po' grandi. Esse 
nou devonsi cambiar di vaso senon quando 
le loro radici ne hanno interamente ta- 
pezzate tutte le pareti. Tali sono a mo' 
d esempio la Segonia nitida, molte giu- 
stizie, acacie, piombaggini, fuchsie ec. ce. 

Le casse di legno sono le più idonee 
alla coltivazione delle piante: in esse vi 
son meglio garantite dall’ umido, dal gelo 
edall'eccessivo calore, It legno dev'essere 
stagionato : si preferiscano il rovere, il ca- 
stagno, l' abete. Le casse lavorate con di- 
ligenza, s'inverniciano ad olio esterna- 
mente e s'intonacano di catrame nella 
isterna superficie. Per gli agrumi, alcuni 
arbusti forastieri e certe piante crasse che 
si fanno gizanti, sarà bene aver casse di 





a piacimento, pel fine di provvedere con 
facilità ai trapiantamenti e rinnovamenti 
della terra. 

Ma essendo troppo incamodo e dispen- 
dioso il tenere ogni pianta in casse e cas- 
sette, conviene appigliarsi ai vasi di terra 
ben cotta, La cattiva cottura li rende fra- 
gili, per cui romponsi facilmente, s'imbe- 
vono d'acqua e la ritengono a lungo, si 
coprono di colore verdiccio. e fan perire 
le piante, 

La forma dei vasi sia a cono trencata, 
semplice, seaz'orla, 0 piccolissimo, scee- 
vra da qualunque ornamento. Cosi almeno 
deve averli chi brama | ccouomia dello 
spazio. L'eguaglianza della suddetta for- 
ma farà che nello stesso ricinto si riponga 





‘un doppio numero di vasi e riesce più 


agevole il manceggiarli. 

























































n è-buoria-pratica l'aver vasi ester 
‘namerite inverniciati‘a-lucido come 5*tisa 
‘da molti. Hanno l'inconveniente di rite- 
‘nere troppo:a lungo l'umidità è di con- 
SEatearo ‘soverchio ‘modo i raggi del 
«salt; * dini ° < 

+#°Giascun' ‘vaso: ‘avrà nel suo fondo un 
forò che:coriceda “libero il passaggio all’ 
‘acqua sovrabbondante ‘delle irrigazioni. 











Mn:corrispondenza di-esso foro si-collocano 
‘pietr ciottoli, che meglio:ne pers 
n | rame: pponendosì che 
; c ‘pongono con- 
chiglie di crostacei, che se si prestan bene 
perla .forma, hanno l'inconveniente di Ja- 
Sciarsi con facilità penetrare edecompor- 
‘re dalle radici. In tuttii vasi di piante che 
amano terra’ magra ‘e sabbiosa e pochi 
innaffii, si porranno in abbondanza i ciot- 
toli e le pietruccie. 

Il'fondo dei vasi dev essere alquanto 
concavo ‘dallo infuori ill’ indentro: s° è 
piatto impedisce l'uscita all'acqua, Vi si 
rimedia “però ponendovi al di sotto dei 
pezzetti di legno o di rottame. 
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CIMURRO ACUTO DEI CAVALLI 


Questa terribile malattia che si tra- 
smette con tanta facilità da cavallo a ca- 
vallo, sembra oggi fuor di dubbio che 
possa. passare dal bruto all'uomo, sul 
«uale produce effetti tristi, del tutto ugua- 
li'a quelli‘che induce nell’ animale che la 
trasmette. Ciò dee far avvertiti coloro che 
hanno in custodia cavalli attaccati da 
questo'morbo. Sembra però dietro le spe- 
rienze del D. Thompson che nella cura 
del cimurro acuto dei cavalli giovi assai 
l’uso dell’ iodio, amministrandone circa 
450 gocce di tintura diluita con acqua 
nel corso d’un giorno, e continuandone 
l’amministrazione per più settimane. Di- 
cesi che la malattia si vince con questo 
rimedio. Forse nel caso disgraziato che si 
comunicasse all’ uomo potrebbe tentarsi ei 
giovare lo stesso rimedio. j 
i 
i C. Riporri I 
(Giorn. Agr. Toscano). i 
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i FABBRICAZIONE DEL BURRO 


Diligenti e bene intese sperienze sono 
state fatte in Scozia intorno all’utilità 
comparativa dei vari metodi conosciuti 
per: fabbricare. il burro. Ne sono state 
tratte delle:conclusioni--che ci sembrano 
interessanti. e:che :cì. ispirano confidenza, 
anche perchè-si accordano perfettamente 
comalcune osservazioni già “da ‘noi fatte 
sullastessa materia. Quindici affettiamo 
a darne contezza ai nostri lettori a van- 
taggio specialmente di qquellische fanno 
della preparazione del burro il soggetto 
della loro industria. 


4. La crema o panna si riscalda quan- 
do si batte nella Varatte, e questo calore 
che si sviluppa ritarda e diminuisce la 
separazione del burro. Giova specialmen- 
te se la crema è densa e la temperatura 
dell'ambiente è elevato, di versare un po- 
ca d’acqua fredda nella darezie nel mo- 
mento in cui sta per separarsi il barro, 


2. Quanto meglio è separata la crema 
del latte al quale soprammonta, più rie- 
sce pronta la separazione del burro. 


3. Riscaldando a dagno-maria la ere- 
ma fino a circa 60.° e poi lasciandola raf- 
freddare prima di gettaria nella baratta, 
la separazione del burro si fa prontamen» 
te purchè la crema sia ben priva di latte, 
ed il burro che ne proviene è più abbon- 
dante e migliore al gusto, ma si conserva 
male giacchè irrancidisce prestissimo. - 


4. Il metodo più economico, comun- 
que un poco più faticoso, è quello di bat- 
tere tutto insieme la crema ed il latte 
riuniti quando si manifesta il primo segno 
di acidità. Si ottiene una dose di burro 
molto maggiore, il prodotto è d’ eccellen- 
te qualità, e si conserva benissimo purchè 
il burro sia ben lavato e ridotto compatto 
colla manipolazione e fa percussione. 

Aggiungeremo terminando questi cen- 
ni che il latte dolce che avanza alla fab- 
bricazione del burro, serve ottimamente 
ad impastare la farina colla quale si vuol 
fabbricare del pane, in quel modo stesso 
in cui si adopera l’acqua ordinariamente. 
H pane riesce eccellente e com'è natura- 
le, più nutritivo. 

C. Ripouri. 
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DI ALCUNI CIONNALL 


Se badi ad alcuni il giornalismo è poco meno 
che una peste; è un perditempo per coloro che 
sanno, è un infarinamento per coloro che non san- 
no; alcune idee buttate là senza un legame, senza 
un principio generale che le metta in armonia; 
Scempiaggini dall'una parte, adulazioni dall' altra; 
descrizioni di prove e riprove che non furono mai 
falte; di sccperte che non furono mai tentate, di 
novità che nascono e muoiono nello stesso di, © 
che so io? E poi, aggiungono desi, in molti gior- 
nali altro non leggesi che lodi sterminate a' cantan- 
ti, ai ballerini, i trionfi degl’ istrioni di ogni sor- 
i ta, e lasciano in un canto gli uomini virtuosi, le 
magnanime azioni, l'onesto e il coraggioso citta- 
dino. Se badi ad altri, qu 
nè miglioramento morale e civile del popolo se 
non per mezzo del giornalismo. Quest’ è, per essi, 
; la tromba che diffonde per ogni dove le utili ve- 
rità, che educa il popolo, che lo tiene desto atti- 
vo. Senza il giornalismo il popolo rimarrebbe nella 











sua beata ignoranza, o con quel poco che apprese” 
nelle scuole; per essi il giornalismo è la strada ' 


ferrata dello idee, della civiltà, dell'umanità, del- 
l'ordine. Ed io giornalista sto con questi, e ne 
sono persuaso e convinto, E perchè appunto ne 
sono persuaso e convinto continuerò ad adoperar- 


: mi come so c posso, raccomamiando nello stesso | 


tempo la lettura di altri giornali che adempiono 
onorevolmente il loro uflicio, e che più diretta- 
mente risguardano il popolo. 

Cominciamo, come ragion vuole, dal più vec- 
chio de' nostri fratelli, dalla Guia ner Envca- 
tone, che si pubblica in Firenze dall’ Ab. Raffuello 
Lambruschini, al quale andarono e vanno uniti i 
nomi di degni ed illostri uomini autorevoli all' I- 
talia. E a fo:marsene un'idea dell'eccellenza di 
questo giornale basterebbe leggere le varie lezioni 
del Lambruschini intorno all’ /struzione morale e 
religiosa, che sono di una bellezza e semplicità 
invcavigliosa; / Pensieri vari, di N. Tommaseo, 
i cai nome è una lode; la Educazione in fami 
. glia di Bianciardi, lavoro mirabile, fratto di cou- 

tinuo e sapiente studio: i Discorsi sulla storia 
fiorentina di Alto Vannucci e specialmente D Asse 
dio di Tortona di N. Tommaseo che sono scritti 
invidiabili, e di una bellezza inarrivabile. La Gui- 
| da dell'Educatore la consideriamo come uno dei 





. È 
sti non vedono progresso, ! 


più utili giornali che Italia abbia, essa dovrebbe 
trovarsi in ozni casa, e leggersi da ogni madre, 
da ogni-educatore. 

L’Asico ver Pororo è il vero nostro fra- 
tello ed amico, e ne siamo superbi vesgendolo 
come franco batte ona via che dovrà senz'altro 
migliorare le condizioni del popolo. Oh egli è il 
ben venuto! e noi speriamo che il popolo lo ac- 
coglierà con gioia. Esso porta in froute un' cpi- 
grafe ch'è una verità indubitabile, cioè che i popoli 
non avanzano nella industria e nel morale per- 
fezionamento se non con la universale istruzione $ 
ed è perciò che cerca d'istruirii per le vie più 
adatte e meglio convenienti. E 





sendosi egli avve- 
duto che il desiderio di penetrire dove lo spinge» 
va il suo amore, e la sua amicizia, non fu piena» 
[ente appagato, comparirà anche in abito più di- 
messo; così crescendo in umiltà, sarà più modesto 
le discreto, ed ìl prezzo di esso sarà fenuissimo 
‘ per gli artigiani, braccianti, coutadini e garzoni 
i di bottega i quali pagheranno 3 soldi al mese pa- 
gabili ad ogni dispensa, per l'estero franchi 2 ab 
i l'anno da pagarsi ogni semestre anticipalamente. 
Per chi riceve il giornale in foglio grande il preg- 
20 anuvo è d'Italiane lire 6. 
Il giornale più popolare che vanti l'Italia è 
«D Anriciananto, che si pubblica in Roma dal sig. 
Ottavio Gigli. ,, Questo giornale, scrivono i Com. 
pilatori dell Amico del Popolo, è destinato spe- 
cialmente a educare il cuore dei figli del popolo 
a fine di formare dei veri cristiani e degli ottimi 
jrittadini, Queste modeste letture hanuo poi la 


|fintona di essere dilluse fra i popolani da persone 


caritatevali, e in ciò nei speriamo di poterle emu- 
lare, ove i buoni di questo paese secoudino le no- 
istre intenzioni, e ci aiutino con animo generoso a 
spargere a lar; 





f 
i maso fra il popolo il giornaletto 
che noi scriviamo per lui ,,. Sarebbe egli un so- 
lio lo sperare che i nostri Signori, i quali trag- 
gono le foro risorse dall''agricoltura, e dall''indu» 
stria e moralità degli agricoltori, volessero diffon- 
dere !" Amico del Contadino, per trarne un van 
taggio maggiore, e pel miglioramento morale dei 
loro contadini? Anche qui si potrebbe fare qual- 
che piccola facilità sul prezzo annuo, sebbene il 
prezzo sia lenue assai. 

Le Lertuse vi Famieria è un altro giornale 
che pubblica in Torino il 





g. Lorenzo Valerio, 
uomo dotto, esperto e benemerito. Gli uomini di- 
stinti, che in questo giornale vi collaborano, me- 
ritarono le lodi di N. Tommaseo, e alle lodi vi 
aggiunse un avvertimento, aveisando che sovente 
la lingoa è sconcia. E dell'utile avvertimento essi. 
approfitterono' ed ora procede a 


i meglio. De- 





























































































































































































































































simo.che. questo. giornaletto fosse più di- 
us ‘moi; poichè lende esso. pure come.i. sud» 
detli.giornali.ad una santa causa; offrendoval po- 
polo: un'istruzione.che gli educa il cuore mentre 
gli..coltiva l'ingegno e lo inizia ad una scienza 
che èIa.scienza del Bene, 

In :Venezia si pubblica I° Artieney foglio set 
timanale di-chimica; fisica e storia naturale appli 
cata alle arti e al commercio, In.tutti i presi ave 
levarti e l'industria hanno preso: ub grande svi- 
luppo, il: giornalismo venne in‘suo.aiuto; e si fece 
istruttore: delle classi operaie; In America, si. può 
dire che non'wha-arte che mon abbia-il suo-gior- 
male chela ‘rappresenti. -Quicin-Italia-non-so- che 
ve n'esista alcuno di speciale equi forse i bi. 
sogni ‘sarebbero: maggiori. Bene: adunque fece. il 
sig: Giacoma*Zanardi di riempire questa lacuna, 
pubblicando un giornale che gioreràgrandemente 
‘agli ‘artisti, perchè siamo convinti chele cogni- 
zioni ‘chimiche più diffuse; meglio apprezzate da 
coloro che’ si ‘danno: alle arti; diverranno un' oc- 
casione ‘di un progressivo perfezionamento. Non 
solo i:fabbricatori più istruiti preparano meglio i 
prodotti che devono somministrare al commercio, 
ma:ciascuno nella sua: sfera diviene più intelli- 
gente mel condstere; ed apprezzare il'valore reale 
di quelli ch'egli adiperzied ‘è questo senza dub- 
biouno: de più destderabili miglioramenti dei 
quali sempre più deve aumentarsi l'influenza. La 
fisica industriale si arriechi, da ‘pochi anni, di un 
gran numero di falti e dî osservazioni naove; le 
leggi Sl'importantà sai gas e sui vaporì si stabi- | 
lirono' con ‘ina esattezza che nulla lascia a desi. | 
derare: l'arte dell'illuminazione venne di molto ' 














iii mi ic Mamet 


perfezionata: la teoria del calore fu stodiata con! 


attenzione, le sue applicazioni industriali si sono 
moltiplicate, L'arte di bruciare, di scaldaré, di 
vaporizzare, di seccare, di distillare ecc. è un’ urte 
nuova. Bisogna quindi che l'artista conosca queste 
novità, e a farle conoscere molto potrà giovare 
l''Artiere. Ma a'‘far conoscere i‘processi che sbm- 
ministranio questi. prodotti, desideriamo che gli 
articoli non paiano tolti da undizionario, e uiessi 
là per riempire un foglio. Converrebbe incariiarli 
a-qualche arte speciale, e dar loro un certo léga- 
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me, una certa dipendenza | uno dall'altro, Così 
quando si dà la definizione di qualche cosa, im- 
porta ch' essa sia: esalta, Non è quindi esatto il 
dire che il sale mario 0 culinare € un sale per- 
fettamente neutro formato dalla natura con un 
acido particolare (acido idroclorico ecc) ed un 
alcali detto minerale 0 sodaz perchè il sate cali- 
nare è un sale alcide composto di clo:o e di sodio 
viene perciò detto cloruro sodico, come si legge 
anche nella sinonimia all'articolo sale. Avremmo 
anche desiderato.-che dove parla degli usi del sate 
avesse detto che da esso si ricava la soda e si estrae 
l'acido idroclorico per la preparazione del cloro, 
Mandi vogliamo credere che |’ Arzere  pro- 
cederà con passi sicuri, e superate le prime diffi- 
coltà potrà soddisfare ai bisogni de' nostri artisti. 

E' comparso di nuovo il Fetsisso e nvi lo 
salutammo con gioia, e ne provanimo un piacere 
andissimo, come quando si vede un amico ca- 
imo di cui si temeva la perdita, 11 sig Berti 
Pichat ne è il direttore, e tatti già il conoscono 
per il suo sapere, è pel suo spirito graziosissimo, 
A lui dobbiamo te relazioni delle conferenze agra» 











rie, che prime forse si tennero in Italia, e ch'egli 
sa con tanto ingegno redare, Conosco è vedo 
il Felsineo, scrivel' illustre Ridolfi, ed ammiro la 
costanza e lo zelo col quale è redatto, Codeste 
Conferenze poi mi sembrano le cose più atili che 
si faccia in Italia a pro dei progressi agrari, e 
vorrei che ogni Provincia avesse le suc.,, Questo 
caldissimo voto dell'istitutore di Meleto potrebbe 
facilmente aver luogo in ogui Provincia, sempre 
che si volesse, e gli uomini non si perdessero 
dietro vane ciance, ma amassero e stimassero sè 
stessi e la patria, Se il Friuli vorrà, come speria» 
mo, avere la sna Assoziazione agrario, le confe- 
renze prenderanno subito vita, L'Agricoltura non 
potrò mai progredire se non comunicandosi gli 
agricoltori scambievolmente le loro esperienze, 
quelle che riuscirono e quelle che andarono falli» 
te, ragionandovi sopra su le une e su le altre. 
Coloro poi che non sapessero cosa sono queste 
conferenze, li preghiamo di leggerle nel Felsiaco, 
e avranno argomento di apprendervi, 
G. B. Zeconisi. 


GHERARDO FRESCHI com 








Per chi riceve il Giornale immediatamente dalla 7pografia e Libreria dell’ Ainico. del Cone 
tadino iu S. Vito, e dalle Librerie filiali di Portogruaro e Pordenone, il prezzo autecipato dell’ 
annua:associazione è di Austr. L. 6.90.— Per chi lo riceve franco a mezzo della Posta, è di 
Austr. L. 8.90, — Ogni altro recapito, o_mezzo di spedizione, sta a carico del Socio. Le as- 
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presso la Tipografia e Librerie sopraindicate. 
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